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Publireportaje

La Manchuela es reconocida
por su rica tradicién culi-
_____naria, enlaque los produc-
tos de la tierra se transforman en
auténticas joyas gastrondémicas. Los
visitantes de la ruta pueden deleitar-
se con una amplia gama de propues-
tas que van desde recetas ancestrales
hasta propuestas de cocina de autor.
La combinacién de técnicas tradicio-
nales y toques de innovacién hacen
de cada plato una experiencia tnica.

/Restaurantes y Hoteles con Servicio
Gastronémico

Para aquellos que deseen saborear
lo mejor de la cocina local, la oferta
de establecimientos es extensa y va-
riada. En la seccién Gastronomia de
la web oficial, se puede consultar un
completo directorio de restaurantes,
mientras que la Guia de Empresas
pone de manifiesto tanto restauran-
tes como hoteles que ofrecen servicio
de restaurante. Entre los destacados
se encuentran aquellos que se han
ganado el reconocimiento por:

Calidad y Tradicion: Muchos
locales mantienen recetas cente-
narias, utilizando ingredientes de
proximidad y técnicas artesanales
que resaltan los sabores auténti-
cos de La Manchuela.

Innovacion Culinaria: Otros esta-
blecimientos combinan la heren-

cia gastronémica
con propuestas
contemporaneas,
experimentando
con fusionesy
presentaciones
sorprendentes.
Experien-

cias Integrales:
Ademas de disfrutar
de un buen plato, en muchos de
estos locales el maridaje con los
vinos de la regién es protago-
nista, potenciando el encuentro
entre la gastronomiay el enotu-
rismo.

Esta diversidad permite a los visi-
tantes elegir entre una amplia gama
de experiencias gastronémicas,
adaptadas a diferentes gustos y oca-
siones, ya sea una comida familiar,
una cena romantica o un almuerzo
entre amigos.

/Una Experiencia Enoturistica Inol-
vidable: Visita y Comida Maridaje a
Bodega D. Florentino Pérez

Un Recorrido que Fusiona Vino y
Gastronomia

Entre las experiencias que
ofrece la ruta destaca la propuesta
de Bodega D. Florentino Pérez, una
experiencia enoturistica que invita
a los visitantes a sumergirse en el
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fascinante mundo del vino, desde su
elaboracién hasta su perfecta armo-
nia con la buena mesa.

Detalles de la Experiencia visita
Guiada y Descubrimiento:

Los participantes inician su
jornada con una visita guiada por las
instalaciones de la bodega, donde
se revelan los secretos del proceso
de elaboracién del vino. El recorrido
permite conocer de cerca cada etapa
de la produccién, desde la recepcién
de la uva hasta la fermentacién y el
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embotellado, haciendo hincapié en la
dedicacién y tradicién que caracteri-
zan a la bodega.

Comida Maridaje de Alta Calidad:

Tras la visita, la experiencia con-
tinda en el restaurante de la bodega,
donde se sirve una comida espe-
cialmente disefiada para realzar los
matices de los vinos locales. El mend
incluye:

Tres Entrantes: Una seleccidon de
aperitivos que despiertan el paladar.

Plato Principal: Un plato cuidado-
samente elaborado que destaca los
sabores de la cocina local.

Postre y Café: El broche final perfecto
para cerrar la experiencia.

Maridaje Exclusivo: Cada plato se
acomparfia con una seleccién de los
mejores vinos de la casa, realzando
la fusién entre la gastronomia y el
enoturismo.

Informacion Adicional:

Duracién: Aproximadamente 90
minutos.

Precio: 40 € por persona (para adul-
tos, con un minimo de dos personas).

Disponibilidad: La experiencia se
ofrece todo el afio, de martes a do-
mingo.

Accesibilidad: Adaptada para perso-
nas con movilidad reducida.

Idiomas: La actividad se realiza en
espariol, garantizando una comuni-
cacién claray cercana.

Ubicacién: Casas de Juan Nufiez,
Albacete.

Reserva y Contacto: Para asegurar su
plaza, se recomienda realizar la re-
serva previa a través de la pagina web
Reservas Ruta del Vino de La Man-
chuela o contactar al 967 572 022.

Menu degustacion con maridaje de vinos

Esta propuesta esta pensada para
todo tipo de ptblico: familias, grupos
y parejas, ofreciendo una experien-
cia completa que invita a descubrir
y disfrutar de la esencia del vino y la
gastronomia manchega. La combina-
cién de un recorrido formativo y una
comida excepcional crea un ambiente
ideal para quienes buscan conectar
con la cultura local y vivir momentos
Unicos en un entorno inigualable.
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/Conclusién

La Ruta del Vino de La Manchuela
se erige como un destino imprescin-
dible para los amantes de la buena
mesay el vino. Su oferta gastrond-
mica, enriquecida por una amplia
red de restaurantes y hoteles que
destacan tanto por su tradicién como
por su innovacién, se complemen-
ta a la perfeccién con experiencias
enoturisticas de alto nivel, como la
propuesta de Bodega D. Florentino
Pérez. Tanto si se busca disfrutar
de platos emblematicos como de un
viaje sensorial a través del proceso de
elaboracién del vino, La Manchuela
ofrece una experiencia integral que
cautiva todos los sentidos.

iAnimate a recorrer esta ruta
y descubre un mundo donde cada
bocado y cada sorbo cuentan una his-
toria de pasidn, tradicién y sabor!

A continuacion, se presenta un
resumen de las posibilidades gas-
trondémicas que ofrecen los distintos
establecimientos de La Ruta del Vino
de La Manchuela, recogiendo la di-
versidad y calidad de propuestas que
se extienden a lo largo de la ruta:



Fogones El Chato:

Combina tradicién y modernidad
en su cocina, resaltando los sabores
autéctonos con ingredientes locales
de alta calidad. Su mend, disponi-
ble tanto en formato degustacién
como a la carta, se complementa con
maridajes de vinos regionales en un
ambiente acogedor y versatil para
distintos eventos.

Bodegas D. Florentino Pérez:

Mas que un restaurante, es una
experiencia enoturistica que integra
visita guiada por la bodega y una
comida maridaje. Aqui se descubre
el proceso de elaboracion del vino
mientras se disfruta de un ment que
incluye varios entrantes, plato prin-
cipal, postre y café, todo acompafiado
de una seleccién de los mejores vinos
de la casa.

Restaurante Caiiitas Maite:

Este establecimiento destaca por
su propuesta basada en la cocina
tradicional manchega con un toque
creativo. Su oferta gastronémica in-
vita a degustar platos elaborados con
productos de la tierra, resaltando la
identidad local en cada preparacién.

Restaurante La Playa:

Con un entorno que remite a la
tranquilidad y la cercania a la natu-
raleza, La Playa ofrece un menu que
fusiona sabores tradicionales y con-
temporaneos. Es ideal para quienes
buscan disfrutar de la gastronomia
regional en un ambiente relajado y
con vistas inspiradoras.

Restaurante Moli:

Ubicado en un entorno rustico,
Moli apuesta por una cocina que
conjuga tradicién e innovacién. Sus
platos, elaborados con ingredien-
tes locales, buscan realzar el sabor
auténtico de la regién, haciendo hin-
capié en la calidad y la presentacién.
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Hotel Spa Elia:

Ademas de su oferta de aloja-
miento y bienestar, este hotel spa
incorpora una propuesta gastrond-
mica sofisticada. Los comensales
pueden disfrutar de platos saludables
y elaborados con esmero, que armo-
nizan con la experiencia de relajaciéon
integral que ofrece el spa.

Restaurante E1 Mirador:

Como su nombre indica, este res-
taurante se distingue por sus vistas
panoramicas. Su carta se centra en la
cocina regional con propuestas ela-
boradas que se complementan con un
cuidado maridaje de vinos, ideal para
disfrutar de una experiencia sensorial
completa.

Vistas al Rio:

Con un ambiente fresco y relaja-
do, este establecimiento ofrece una
experiencia gastronémica que se
integra al entorno natural del rio. Su
propuesta mezcla tradicién e innova-
cién en platos que resaltan la riqueza
de la cocina local.

Hotel Aros:

Este hotel no solo destaca por su
servicio de alojamiento, sino también
por su restaurante, donde se sirven
platos que ponen en valor los pro-
ductos de la regién. Sument, cuidado
en cada detalle, ofrece una expe-
riencia culinaria que complementa
perfectamente la estancia.

Restaurante Los Robles:

Su oferta gastronémica se basa
en la cocina regional tradicional,
elaborada con ingredientes frescos y
técnicas artesanales. Es un lugar ideal
para quienes buscan autenticidad en
cada bocado y un ambiente calido y
familiar.

Restaurante San Agustin:

Con un enfoque en la fusiéon de
tradicién y vanguardia, este restau-
rante ofrece platos cuidadosamente
elaborados y maridajes selectos. Su
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Interior del restaurante Canitas Maite

Restaurante Asador Vistas al rio en
Alcala del Jucar

propuesta esta disefiada para satis-
facer tanto a los paladares clasicos
como a los que buscan propuestas
mas innovadoras.
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La Taberna del Rey:

Este espacio tradicional destaca
por su cocina casera con un toque
de elegancia. La propuesta culinaria
se complementa con una cuidada
seleccion de vinos locales, lo que lo
convierte en una opcién perfecta
para disfrutar de la auténtica esencia
manchega.

Hotel Spa Mirador:

Similar a otros establecimien-
tos integrados en la ruta, combina
la experiencia del bienestar en spa
con una oferta gastronémica de alta
calidad. Los mends se elaboran con
productos locales, ofreciendo a los
visitantes una experiencia integral de
relax y sabor.

La Fragua Taberna:

Con un ambiente rdstico y acoge-
dor, La Fragua Taberna apuesta por
platos tradicionales que resaltan el
caracter de la cocina local. Su carta
de vinos, bien seleccionada, comple-
menta perfectamente la propuesta
gastrondmica.

La Tabernita:

Este pequeiio establecimiento
se centra en la cocina autdctona,
ofreciendo platos auténticos en un
entorno intimo. Es ideal para quienes
buscan degustar la verdadera esencia
de la gastronomia manchega en un
ambiente familiar y cercano.

Casa Nila Restaurante Braseria:

Especializado en braseria, este
local se distingue por sus carnes y
platos asados, elaborados siguiendo
técnicas tradicionales. La propuesta
se completa con maridajes que resal-
tan los sabores intensos y auténticos
de cada preparacion.

Cada uno de estos establecimien-
tos ofrece posibilidades Unicas para
disfrutar de la gastronomia man-
chega, destacandose por el uso de
ingredientes locales, propuestas in-
novadoras y maridajes con vinos de la
region, lo que convierte a La Ruta del
Vino de La Manchuela en un destino
imprescindible para los amantes del
buen comer y el enoturismo.

Ostra asada del restaurlante Canitas Maite



